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SNACKS  

Wels gebacken | Grünkohl Lachs  

 Pilz Tartelette | Thunfisch Croustade 

 

BROT AUSWAHL  

Sauerteig | Focaccia  

Joghurtbutter | Thymian | Zwiebel | Kürbis 
 

AMUSE BOUCHE  

Herzmuscheln "Moules-frites" 

 

  

  

  

5  GANG MENÜ  

Bete 
Aal 

Seeteufel 
Heilbutt 

Birne 

16 9  

Weinbegleitung + 109 

 

6  GANG MENÜ  

Bete 
Aal 

Seeteufel 
Heilbutt 

Raclettekäse 
Birne  

18 9  

Weinbegleitung + 124 

 

7 GANG MENÜ  

Bete 
Aal 

Seeteufel 
Jakobsmuschel 

Heilbutt 
Raclettekäse 

Birne 

20 9   
Weinbegleitung + 139 

 

 

 

BUNTE BETE "BROTZEIT " 
Dill | Senf | Malz 

10g Kaviar "Baerii" Jellyfish Selection zzgl. 25 

 

RAUCHAAL  "MOUSSE " 

Bohne | Nashi-Birne | Bohnenkraut 

10g Kaviar "Ossetra" Jellyfish Selection zzgl. 35 

 

NORWEGISCHE SEETEUFEL - BÄCKCHEN  

"NUGGETS " 

Karotte | Thai-Chili | Koriander 

10g Kaviar "Baerii" Jellyfish Selection zzgl. 29 

 BRETONISCHE JAKOBSMUSCHEL  "PILZTEE " 

Shiitake | Liebstöckel | Rettich 

 

ATLANTISCHER WEISSER HEILBUTT 

"SCHLEMMERFILET " 

Steckrübe | Estragon | Nussbutter 

10g Kaviar "Auslese" Jellyfish Selection zzgl. 35 

 

REHRÜCKEN  AUS KAISERLICHEM 

JAGDGEBIET "WALDORFSALAT " 

Walnuss | Sellerie | Mandarine 

Unser Fleischgang - zu jedem Menü zzgl. 39  

 

WALLISER RACLETTEKÄSE  "SCHAUM " 

Zuckermais | Speck | Essiggurke 

WILLIAMS CHRISTBIRNE  "ZITRONE " 

Rosmarin | Salzzitrone | Pinienkerne 

 

Unser Menü kann alle 14 
Hauptallergene beinhalten. Bei 

weiteren Fragen steht Ihnen unser 
Service Team jederzeit zur 

Verfügung. 

 

PETITS FOURS  

UNGESTOPFTE GÄNSE - LEBER "ZWEIERLEI " 

Aprikose | Quatre Épices | Brioche 

zu jedem Menü zzgl. 29 


