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SNACKS
Forelle Brandade | Frankfurter Grüne Sauce 

Baba Ghanoush Macaron | Lachs Croustade

BROTAUSWAHL
Sauerteig | Focaccia 

Joghurtbutter | Chili | Bärlauch | Zwiebelsuppe

AMUSE BOUCHE
Pazifische Auster „Sabayon“

5 GANG MENÜ
Kohlrabi

Thunfisch
Hering

Kabeljau
Walderdbeere

 
169

Weinbegleitung + 89

6 GANG MENÜ
Kohlrabi

Thunfisch
Hering

Kabeljau
Brillat Savarin
Walderdbeere 

189
Weinbegleitung + 104

7 GANG MENÜ
Kohlrabi

Thunfisch
Hering

Schneekrabbe
Kabeljau

Brillat Savarin
Walderdbeere

209 
Weinbegleitung + 119

Unser Menü kann alle 14 Haupt-
allergene beinhalten. Bei weiteren 
Fragen steht Ihnen unser Service 

Team gerne jederzeit zur Verfügung.

KOHLRABI „RAW BAR“
Granny Smith | Wasabi | Mirin

GELBFLOSSEN THUNFISCH
„WASSERMELONEN-FETA SALAT“
Cantaloupe | Minze | Verbene
10g Kaviar „Ossetra“ Jellyfish Selection zzgl. 39

UNGESTOPFTE ENTEN-LEBER 
„TORTE“
Aprikose | Macadamia | Brioche
zu jedem Menü zzgl. 29

NORDSEE HERING „ROLLMOPS“
Gurke | Schwarzbrot | Dill
10g Kaviar „Baerii“ Jellyfish Selection zzgl. 29

ATLANTISCHE SCHNEEKRABBE „BLANKETT“
Erbse | Thai-Spargel | Champignon
10g Kaviar „Imperial“ Jellyfish Selection zzgl. 39

ISLAND KABELJAU „PAELLA“
Breite Bohne | Safran | Bomba

FRANZÖSISCHES MAISHUHN
„CURRY MADRAS“       
Joghurt | Mango | Koriander
zu jedem Menü zzgl. 29

BRILLAT SAVARIN „KÄSEUHR“
Himbeere | Rucola | Kürbiskerne

WALDERDBEERE „KRÄUTERGARTEN“
Weißer Spargel | Estragon | Olivenöl

PETITS FOURS


